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PEIX

| MARISC

A La Selecta #Gastrocultura
treballem amb productes del mar de
proveidors que son garantia d’exit
alataula pel seu sabor, textura i
qualitat. Oferim bacalla tradicional,
fumat, i al punt de sal, salma, pop,
marisc, ostres, vieires i caviar que
seleccionem segons les necessitats
dels cuiners i restauradors per

tal que, amb el seu ofici, elaborin
propostes culinaries excel-lents.



La nostra trajectoria i el nostre interes per la bona
gastronomia fa que compartim lail-usio i el respecte
cap a un bon producte com és el bacalla.

Apostem per I'auténtic bacalla salvatge de qualitat
extraordinaria Gadhus Morua provinent dels paisos
nordics que destaca per ser un peix de primera linia
amb una textura suau i una melositat excepcional.

Seleccionem productes de les marques meés rellevants
del sector com son Rafols, Elba i Carpier.
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Bacalla tradicional

Producte fresc curat seguint el proceés
tradicional: la salag. El resultat d’aquest
procediment son carns blanques i
deshidratades amb una textura i un sabor
intens extraordinari.




BACALLA

TRADICIONAL

con!
FORMAT
DESCRIPCIO

cool
FORMAT
DESCRIPCIO

conl
FORMAT
DESCRIPCIO

cool
FORMAT
DESCRIPCIO

BACALLA EXTRA ESQUEIXAT RAFOLS

BRO4
4kg

Seleccio de trossos de bacalla dessalat, sense

espines i molt melds.

COCOTXES DE BACALLA RAFOLS

BRO6
3,5kg
Cocotxes de bacalla dessalat.

X

= F

T,

.
L

ESPINES DE BACALLA RAFOLS

BR0O8

3,5kg

Espines de bacalla Gadus Morhua.
Descongelar en frigorific i dins de la bossa.

.

LLOM DE BACALLA EXTRA RAFOLS

BR17

140-170 g unitat

Racions de bacalla procedents del morro
extra. Dessalat i sense espines.

BUNYOLS DE BACALLA RAFOLS

BR20

1kg

Pasta casolana elaborada amb més del 70%
de bacalla dessalat, llet, farina de blat, ou
pasteuritzat, mantega i julivert.

CARPACCIO LAMINAT DE BACALLA RAFOLS

BR11

2,5-27kg

Carpaccio laminat de bacalla. S’obté
seleccionant les peces més gruixudes del
morro extra, i una vegada dessalades, es
tallen en lamines fines.

FILET DE BACALLA SALAT 1500UP

BESO5 (bacalla de primera) / BES02
25kg

Filet de bacalla fresc i curat amb sal.
Producte per encarrec previ.

LLOM DE BACALLA GRIMSEY LG

BE20 /BE13

5kg (+200) /5kg

Llom de bacalla tradicional amb pell, salat,
dessalat, ultracongelat i sense espines.
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BACALLA

TRADICIONAL

con!
FORMAT
DESCRIPCIO

cool
FORMAT
DESCRIPCIO

cool
FORMAT
DESCRIPCIO
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MORRO DE BACALLA EXTRA RAFOLS

BR18 / BR14 / BR53 / BRO1

160-180 g/ 200-230 g/ 230-250 g/ 5kg
Racions de bacalla procedents del morro
extra. Dessalat i sense espines.

PELLS DE BACALLA RAFOLS

BR10

4kg

Pells de bacalla Gadus Morhua. Descongelar
en frigorific i dins de la bossa.

TAPES DE BACALLA RAFOL

BR59

Pecesde40g

Tapes de bacalla procedents del producte
“Racio Pil-Pil” de Rafols. Dessalat i sense
espines.

MORRO DE BACALLA CENTRE EXTRA RAFOLS

BR16

800-1200¢

Peces de bacalla extra procedents de
I'acurada seleccio de la part central més
gruixuda del morro extra. Sense espines i
dessalat. Producte per encarrec previ.

TRIPA DE BACALLA RAFOLS

BRO5
3,5kg
Tripes de bacalla dessalat.






Bacalla al punt de sal

Peca de bacalla injectat amb salmorra
lleugera obtenint un sabor més suau.




BACALLA

AL PUNT DE SAL

copl
FORMAT
DESCRIPCIO

cool
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DESCRIPCIO

conl
FORMAT
DESCRIPCIO

BACALLA ESQUEIXAT ELBA

BE16

500 g, caixa 8 unitats

Bacalla esqueixat de primera congelacic, amb
pellien el seu punt de sal.

LLOM DE BACALLA OCEANIC PN ELBA

BEO9

caixa7kg

Llom de bacalla de primera congelacié amb
pellien el seu punt de sal.

SECRETS DE BACALLA PN ELBA

BEO8

caixa 6 kg (200-300 g)

Descripciod: Secrets de bacalla de primera
congelacio amb la seva pell, sense espines i en
el seu punt de sal.

d

#

LLOM DE BACALLA GOLDEN ELBA

BEN

200-300 g unitat, caixa 2 kg

Llom de bacalla de primera congelacio amb
la seva pell, sense espines i en el seu punt
desal.

LLOM DE BACALLA TITANIC PN ELBA

BEO4

caixa 7 kg, 760 g unitat

Llom de bacalla de primera congelacid amb
la seva pell, sense espines i en el seu punt
de sal.
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Bacalla fumat

Peca de bacalla fumat amb el fum
natural de la combustio de pinyes de pi
del Mediterrani i sense perdre la seva
personalitat, saboricolor. Una tecnica
genuina de Carpier.




BACALLA FUMAT

con!
FORMAT
DESCRIPCIO

cool
FORMAT
DESCRIPCIO

BACALLA PRETALLAT CARPIER

S526

100g

Talls de bacall salvatge de més de 8kg
procedent d’Islandia, Noruega i Dinamarca.

o o~
PENCA DE BACALLA CARPIER
$521/1/ 5521/ 8520

1,2kg (pretallada) / 2kg (sencera i pretallada)
Penca de bacall salvatge de més de 8kg
procedent d’Islandia, Noruega i Dinamarca.

LLOM DE BACALLA CARPIER

S664 / §523

150g / 400g

Llom de bacalla salvatge de més de 8kg
procedent d’Islandia, Noruega i Dinamarca.

*e -
TACS DE BACALLA MARINAT CARPIER
$525 / $524
100g / 500g

Tacs de bacalla salvatge de més de 8kg
procedent d’Islandia, Noruega i Dinamarca.
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La passio pels productes ben fets

| amb personalitat ens porta a
incorporar el salmo Carpier. El seu
criteri de seleccio de salmons, el
procés d’especejament i desespinat,
totalment manual, i la seva tecnica
unica per fumar els productes

fa que s’obtinguin propostes de
qualitat que mantenen el gust,
'aromaila textura.

Oferim productes provinents de

les diferents parts del salmo: |a
penca, el llom, la pell... cada un amb
les seves caracteristiques, i els
presentem en diferents formats i
acabats.




SALMO FUMAT

PENCA DE SALMO PENCA DE SALMO MARINADA
cool Sb01/ 5499 / S486/1/ S499/1/ S60111 / S622/1 S632/1 / S6231
FORMAT sencera 3kg / sencera pretallada 3kg / sencera "2 pretallada marinada 1,8kg / % pretallada
pretallada marinada 3kg / V2 pretallada 1,6kg / marinada 900g

"2 sencera 1,6kg / Y pretallada 900g

PENCA DE SALMO AL CAFE PENCA DE SALMO AMB VODKA | REMOLATXA
cool S62411 5650 / S558 / S630/1/ S628/1/ S544
FORMAT Ya pretallada 900 g sencera 3kg / sencera pretallada 2,8 kg /

Y2 pretallada 1,6 kg / 2 pretallada 900 g /
Y pretallada 3 kg

PENCA DE SALMO AMB ALGA NORI PENCA DE SALMO AL GIN TONIC
cool 5548 / S625/1 SH49 /S631/1/ 86271
FORMAT sencera 3kg / Y pretallada 900 g sencera 3kg/ V2 pretallada 1,8 kg /

Yapretallada 900 g

PENCA DE SALMO AMB WHISKY DE MALTA  PENCA DE SALMO AMB BOLETS

cool $629/1 S626/1
FORMAT Format: a pretallada 900 g Y pretallada 900 g
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SALMO FUMAT

LLOM DE SALMO AL NATURAL LLOM DE SALMO AL CAFE
col $562 / S503 / $502 $510 / S616
FORMAT 150 g/ 400/ 1kg 1509/ 400 g

AL GaN TOHIE CON ALGA HORS

LLOM DE SALMO AL GIN TONIC LLOM DE SALMO AMB ALGA NORI
con| $598 / $593 / S567 $588 / $589
FORMAT 1509 /400 /1kg 150g/400g

LLOM DE SALMO AMB ANET | TOFONA LLOM DE SALMO AMB CEPS
con| $563 $518
FORMAT 150 g 150 g

LLOM DE SALMO AMB VODKA | REMOLATXA  LLOM DE SALMO AMB WHISKY DE MALTA 8 ANYS

con| $597 / $583 / $559 $504 / S617
FORMAT 1509 /4009 /1kg 150g/400g



SALMO FUMAT

g | S -
SALMO PRETALLAT A MA TACS DE SALMO
copl Sh11 Sh05 / Sh06
FORMAT 100g 100g/500¢
DESCRIPCIO -
TARTAR DE SALMO XIPS DE PELL DE SALMO
conl Sh39 / S615 S689 /5620
FORMAT 1509/500¢g 60g/400g
.8
‘ﬁ;'% = =
7 e
\ 5
SALMO BELLEVUE
copl S690

FORMAT 1,6-1,8kg
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ALTRES FUMATS

Ll
POP FUMAT AMB FESTUCS
conl $586
FORMAT 100g

ANGUILA AMB SAFRA

$574 / S575
100g / 300g

ARENGADA AMB MOSTASSA
col $581/ 5649
FORMAT 200g / kg
r "

ALETA DE SALMO CONFITADA
copl $536
FORMAT 2 unitats

> -
i -~
: \
L | L
- el
GALTES DE SALMO CONFITADES

cool Sb39
FORMAT 8 unitats

FETGE DE RAP

$577 / $576
100g / 500g

MORRO DE SALMO CONFITAT

S538
8 unitats
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La suma d’una bona materia prima
i 'us d’'un bon metode de coccio és
primordial per aconseguir un pop de
gualitat extraordinaria com el que
ofereix Don Bocarte. Es caracteritza
pel seu gust natural i la seva textura.




POP

POP AL NATURAL POP AL NATURAL
cool CB81 CB79
FORMAT estoig 200 g (3 potes) bossa 300-400 g (2 potes)

POP GALLEC

cool CBg4
FORMAT 400 g (4 potes)
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Vieires i llamantol

Les vieires i el llamantol salvatges es
caracteritzen per ser un producte
excel-lent i de gran versatilitat culinaria.
Apostem per la qualitat dels productes de
Premium Shellfish, que ofereix llamantol i
vieira, procedents de Canada, presentats
per parts, pelats. Crus i ultracongelats en
nitrogen.




VIEIRES | LLAMATOL

con!
FORMAT
DESCRIPCIO

cool
FORMAT
DESCRIPCIO

conl
FORMAT
DESCRIPCIO
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VIEIRA DEL CANADA

VC006 / V€002 / VCO04 / VCOO1

S 1kg (66-88 unitats) / M 1kg (44-66 unitats)
/L1kg (22-44 unitats) / XL 1kg (18-22 unitats)
Carn de vieira canadenca, sense coral,
ultracongelada i crua. Producte 100% natural.

T

COLZES DE LLAMANTOL

LLCOOb

2279

Colzes sencers de llamantol salvatge
canadenc de closca dura, pelatsencrui
ultracongelats. Producte 100% natural.

CAPS DE LLAMANTOL

LLC0O3

7,25kg

Caps de llamantol canadenc ultracongelats
amb coral i crus. Sabor intens i natural.

POTES DE LLAMANTOL

LLPOO1

22749

Potes senceres de llamantol salvatge
canadenc de closca dura, pelades encru i
ultracongelades. Producte 100%.

LLAMANTOL DUO CANADA

LLCO15/LLCO16

446-536 g (6 unitats) / 537-5690 g (6 unitats)
Cues i pinces de llamantol salvatge canadenc
de closca dura, pelat en cru i ultracongelat.
Producte 100% natural.

LLAMANTOL SPLIT CANADA

LLCO25
446-536 g (6 unitats)

21
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Ostres

Seleccionem ostres Thierry que, en
col-laboracio amb el criador proveidor

de referencia Huitres Pleiade Poget,
ofereix les millors ostres dels diferents
caladors, de Marennes Oléron, al sud-oest
de Franca, fins a Normandia, al nord de
Franga. Producte fresc de qualitat, millor
ostra francesa del 2016.




OSTRES

CALIBRE
cool
FORMAT
DESCRIPCIO

CALIBRE
con!
FORMAT
DESCRIPCIO

OSTRA SPECIALE UTAH

N°0 /N°1/N°2 /N°3

BMSP10 / BMSP11 / BMSP8 / BMSP4 / BMSP14 /
BMSPG6 / BMSP9

24 unitats / 36 unitats / 48 unitats / 72 unitats
Ostra molt carnosa, generosa i dolga. De gust
suau ja que les aiglies de la costa de Normandia
sOn menys salades.

OSTRA SPECIALE FINE DE CLAIRE

N°3

BMSP7

36 unitats

Ostra de sabor fresc que recorda a 'aroma
de l'ocea Atlantic.

OSTRA SPECIALE FINE DE CLAIRE

N°2 / N°3

BMSP1/BMSP3 / BMSP2 / BMSP5

24 unitats / 36 unitats / 48 unitats / 72 unitats
Ostra de sabor equilibrat entre la dolgor de la
carniel gust fresciiodat.

Carnositat i rotunditat en boca.

o {

OSTRA MARENNES OLERON

N°3
BMSP13
36 unitats

23
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Al bell mig del Pirineu hi trobem la piscifactoria que elabora el
caviar Nacarii que, gracies a I'esforg d’un equip d’artesans i
seguint el metode tradicional dels mestres iranians, ofereix un
exquisit caviar, considerat un dels més exclusius d’Europa.

Els esturions de Caviar Nacarii creixen de forma natural i
sostenible a les cristal-lines aigies del riu Garona, a ple cor de |a
Vall d’Aran. Aixo permet obtenir un caviar fresc, no pasteuritzat,
d'altissima qualitat i amb un sabor auténtic. S'obté mitjangant
dues extraccions al'any, ala primaverai a la tardor, seguint els
cicles naturals de les femelles d’esturio.
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CAVIAR | OVES

con!
FORMAT
DESCRIPCIO

cool
FORMAT
DESCRIPCIO

cool
FORMAT
DESCRIPCIO

CAVIAR ESTURIO NACARII

C053 /C048/C049 / C047

10g/30g / 50g / 100g

Caviar fresc, no pasteuritzat, d’excel-lent
qualitat.

Oves d'arengada avruga Golden

00105 /0020

10g / 30g / 50g / 100g

Caviar fresc, no pasteuritzat, d’excel-lent
qualitat.

Oves de truita Cal&Ter

0018 /0017
100g / 325g

Freses o ous extretes en viu de truites de la

varietat Arco Iris i curades en salmorra.

OVES D’ARENGADA ARENKHA MSC

0021

360g

Ous de arengada salvatge amb certificacio
MSC. Producte de sahor exquisit i d'aroma
intens. Textura cremosa i brillant color negre.
Ingredient perfecte en qualsevol recepta.

Oves de salmo Keta Tanit

0112

50g

Ous de salmo salvatge. Textura ferma
i exquisit sabor. Producte versatil i
irreprotxable.

25
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Treballem amb dues marques d’excel-lencia que
elaboren anxoves de qualitat a partir d’'un proceés
artesanal que son garantia d'exit.

Don Bocarte és una de les grans margues anxoveres.
Elabora un producte artesanal i natural d’origen
cantabric i destaca per ser un producte ben
desespinat i de gust agradable, nitid i profund.

Un altre exemple d’excel-léncia és la marca El Xillu,
que destaca per elaborar anxoves del Mediterrani
seguint els metodes tradicionals, naturals i
artesanals i amb una tecnologia indispensable per
oferir sempre el mateix sabor i qualitat.
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ANXOVES

cool
FORMAT

CoDI
FORMAT

cool
FORMAT

CoDI
FORMAT

Anxova racié Don Bocarte

AX14
120g (8 filets)

Anxova amb oli d'oliva verge Don Bocarte

AX33
198g (26-28 filets)

Anxova amb oli d’oliva El Xillu

AX06
7-8 filets

\
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Anxova gran amb oli d’oliva El Xillu

AX09
50 filets

Anxova amb oli d’oliva verge Don Bocarte
AX31

1859 (13-15 filets)

Anxova especial Don Bocarte

AX12
120g (10-12 filets)

Anxova amb oli d’oliva El Xillu

AX03
50 filets

Anxova amb sal El Xillu

AX18 / AX08
75 filets /100 filets
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C. Joan Vilaregut, 9. Pol. Ind. EI Verdaguer
08560 Manlleu. Barcelona

938507315 -info@Ilaselecta.com
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